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Le Dgeuner annuel del’ Avenir
Sest déerouléle1* Mai a “LaerabeI e,

Sur la photo de gauche a droite : Jean-Pierre STOEHR, Président de la Société Culinaire Philanthropique , Jean-Marie FONTAN,
Trésorier de |’ Avenir, Jean LACHAUD et Jean-Paul PICOT, Conseillers élus al’ Assembl ée des Francais de I’ Etranger, Philippe Le
COMTE DUNOUY, Ancien Président du Comite des Associations Frangaises et de langue Francaise de New York, André MAMAN,
ancien Sénateur des Frangais de |’ Etranger, Pierre DESPAUX, Président de I’ Avenir, Frangois DEL ATTRE, Consul Général de
France a New York, Docteur Nicole MOULIN, Présidente de I’ Entraide Francaise.

Etaient aussi présents, parmi de nombreuses personnalités, le Docteur Michel Moulin, Monsieur et Madame Albert L’ Avenir tient a
remercier tout particuliérement la famille LE DOUARON et son personnel pour ce déeuner bien réussi qui était notre 123!
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L’Editorial du Président. ..

Chers Sociétaireset Amisde L’ AVENIR,

I“hiver est bient6t fini, le printemps presque passe, lesvalises pour les
vacances sont sorties, et voilala 3i®™ édition de notre journal. Le 1'* Mai
nous étions 50 personnes alaMir abelle pour notre déjeuner annuel,
FELICITATION! Lamoitié de nos membres était présent -pas mal !
Gilbert Le Jouan et Annick étaient au dé§jeuner, canous afait plaisir deles
voir car Gilbert revient de loin. Rene Pujol aprit saretraite et avendu son
restaurant; nous avons appris avec tristesse le déces accidentel au Brésil de
Bianca Pujol, agée de 28 ans.

D’ apresles échoslerestaurant JOL | E.de notre sociétaire Michel
Bombet marche bien. Luc Despaux vient de nous quitter pour travailler a Président Pierre Despaux
Frankfurt.Une future sociétaire : Avec lanaissance de Jacqueline néele 11 avril chez Paul et LisaDenamiel....

2007 approche pour notre 125™, Anniversaire avez vous des suggestions ? Pour le 14 Juillet venez
nombreux al’hétel PierreaNew York pour plus de renseignements, visitez les sites : www.cafusa.org et

www.baldul4juillet.org , ) .
... Et satraverséedu Beaujolais. . .

Arrivée aParisle 9 avril nous prenionsle TGV
pour la plupart dans notre group, étant Américain,
n'avait jamaispriscetrain. Parmi lesfrangaisnous
avions Jacques Rameckers, notre guide principal,
Michel Bourdeaux, Jean-Pierre Touchard et moi bien
sur. 1l faut faire ce voyage, pour apprécier lagentillesse
de nos hétes, partout ou nous sommes passe, la
nourriture et bien sur le Beaujolais et sesmeilleurs crus
qui, comme chacun sait, procurent les plus mauvaises
cuites!

Le soir de notre arrivée était magique...dans les

caves du Chapitre a Lacenas en compagnie des
Compagnons du Beaujolais venant du Canada,

d’ Ecosse, d Angleterre, dela Suisse, de I’ Espagne et
d’ autres pays.

Lesjourssuivants nous avonsfait lesvisitesau
Chéteau du Cuvage de Montmalas (Ancient fief des
Sires de Beaujeu et occupé par laméme famille depuis
le 16 siecle), Chateau de Pierreux, Hospices de
Beaujeu, capitale historique du Beaujolais, |es caveaux
de Clochemerle, Chéteau de Corcelles, reconstruit au
15%m giécle avec une chapelle aux vitraux gothiques,
Chéteau des Jacques, Clog de Haute Combes-Julienas,
Chéteau de Vavrenard, Chéteau de Bagnols (réception Hollywoodienne), et chez Duboeuf. Aussi, nous avons
visitéla Chocolaterie Richard, découvert I’ Huilerie de Mr. Jean-Marie Montegottero, visité |’ élevage
d’ escargots a Beaujeu, et I atelier de Soierie a Lyon, 2000 ans de textiles et costumes en soie.

Levendredi de retour a Parisen TGV -formidable- pour un diner alagare de Lyon au Train Bleu. Le
samedi libre et dimanche de retour a New York- 10 jour fort bien passés.
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AVOS CASSEROLES!

TRAVERS DE PORC GRILLES AU MAI'S

PREPARATION: 30 MIN LA VEILLE
CUISSON : 35 MIN

POUR 4 PERSONNES 1,2 kg de travers de porc frais. Pour la marinade: 4 cuil. a soupe d huile d’ olive . 1
cuil. a soupe de ketchup. 1 cuil. a soupe de miel liquide. 2 cuil. a soupe de vinaigre de cidre | pincée de
marjolaine ou de thym séché . 1 pointe de Cayenne. 4 gouttes de Tabasco. sal . poivre moulu.

Pour la garniture 1 boite 414 de mais en grains au naturel. 150 g de poitrine fumeée. 1 échalote. 20 g de beurre.
1/2 poivron. sel. poivre moulu.
Laveille, découpez lestravers de porc en morceaux assez gros (Lavaleur de 3ou 4 os) Faites-lesblanchir a
I’ eau bouillante sal ée 20 min. TR, e S
Egouttez-les. Préparez lamarinade en mélangeant lesingrédients dans
un plat creux. Mettez les travers dans la marinade, recouvrez le plat

d’ unfilm plastique et gardez au fraisjusqu’ au lendemain.

De temps en temps, vous pouvez retourner la viande.

Trente minutes avant de servir, préchauffez le gril du four.

Posez |es morceaux de travers égouttés sur une grille, glissez sousla
lechefrite, et laissez griller 30 min. Retournez ami-cuisson,

Pendant la cuisson, préparez |le mai's, égouttez-le, Découpez lapoitrine
en petits lardons.

Faites-lesrevenir sans matiére grasse dans une petite poéle. Pelez et
hachez |’ échal ote, coupez | e poivron en petits dés. Faites-lesfondre
dansle beurre sur feu doux.

Ajoutez lemaiset leslardons. Salez et poivrez, mélangez. Unefoisles
traverscuits, laissez-les5 min danslefour éteint. Servez-lesavec la
garniture de mai's, du riz créole et décorez de salade et de tomates, Le
conseil du Président Despaux: Avec un coteaux-d’ ai x-en-provence
rose, ce seraencore meilleur.

Trelzeanset dix joursentre nos deux Pays.

La Déclaration d’Indépendance était adressée au monde entier : « Quand le cours des
événements humains contraint un peuple a. dissoudrelesliens politiques qui I’ unissaient a.
un autre peuple, pour assumer, parmi les puissancesdelaterre, lerang égal et distinct auquel
leslois naturelles et divines lui donnent droit, un élémentaire respect de I’ opinion humaine
I’ oblige adéclarer les causes qui ont motiveé cette rupture...» Suivait un énoncé des principes
sur lesquels était édifiée la Déclaration: « Nous tenons ces ventes pour évidentes - que tous
les hommes ont été créés égaux; qu’ils sont dotés, par leur Créateur, de certains droits
inaliénables; qu’ au nombre de ces droits sont lavie, laliberté, et lapoursuite du bonheur. )
Cette partie de la Déclaration, inspirée par Locke mais aussi par Rousseau, est a. I’ origine
detousles mouvements démocratiques du monde, acommencer par laRévolution Francaise. qui affirmequel’ objet
de tout gouvernement est la garantie des droits de I’homme; que tout gouvernement doit tenir ses pouvoirs du
consentement des gouvernés; que si un gouvernement cesse de garantir ces droits, le devoir du peuple est de le
modi- fier ou del’ abolir.”
L ereste du document, devaleur moinsdurable, é&ait unelonguelistedegriefs. refusdereprésentation, loisoppressives,
actes de guerre. Le Roi George |11 était violemment attaqué, un peu trop au gré de John Adams: « Je n'al jamais
pensé que Georgefut untyran », disait-il. Mais Jefferson aimait lestirades et I’ € oquence enflammée. Le document
concluait : « Nousavonsfait appel alajusticedel’ Angleterre; et nousn’ avons pas été entendus. Il n'y aplusqu’a
déclarer que ces Colonies sont, et ont le droit d étre, des Etats indépendants. » Treize ans et dix jours plus tard,
C était le Révolution Frangaise.
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Sourions avec Raymond Devos.
Je me suis fait

tout seul

M esdames et messieurs,

jedoisvousdiretout d abord que
je me suisfait tout seul et...
gue je me suis raté.

Je me suis raté, quoi!

Ja dautant plus de mérite a
I”avouer que ¢a ne se voit pas
tellement!

Encore que personne ne m’ait
jamaisdit : - Vousvous étesréussi!
En réalité, je me suis fait plus
moche quejenesuis! Tout au début, tandisqueje mefaisais, jevoyais
bien que je ne me faisais pas bien.

Mais comme a chague fois que je disais que je me faisais mal,
lesgensdisaient : « C'est bien fait! »

J'a continue ame faire mal en croyant bien faire.

Et puis,

quand j’a vu latournure que je prenais, j’ ai tout arrete.

Et je me suis laisse dans |’ é&at ou VVous me voyez!

Alors, on adit: «<Non seulement, il est raté, mais en plus, il n’est pas
fini! »

Eh bien, j’aime mieux celal

J aime mieux ne pas étre fini! Un hommefini, il est fini!

On abeau me dire: « 1l est réussi! » Je réponds : « Oui! Maisil est
fini! »

Au fond, je préfere étre inachevé, comme une symphonie!

il y ade belles symphonies inachevées.

Encore que personne ne m’ ait jamais dit :

«Vous étes une belle symphonie inachevée! » L’ avantage, quand on
Sest raté, ¢’ est qu’ ensuite, on peut tout rater impunément, personne
ne Vous en fait grief!

On se sent sur de soi, on est serein!

Exemple: A I'école, le jour de |’ examen,

tous mes petits camarades avaient peur de ne pas réussir!

Moi, je n’avais pas peur!

I 1s se présentaient, tout tremblants, al’ examen. Mai, j’ étais confiant!
J étais sur derater! Et cane ratait pas!

L’ examen, je leratais haut lamain!
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Jai toujours réussi arater tous
mes examens.

J e ne sais pas comment vous
expliquer. Pour un raté...

rater, C' est estimer avoir réussi la
ou les autres considerent qu’ils
ont raté! Exemple:

Chague fois que je fais un pas en
avant et que jelerate,

J ai la sensation de progresser!
Encore que personne ne m'’ ait
jamaisdit :

« Sur le plan raté, vous avez fait
des progres! »

Et pourtant, j’en ai fait! Jerate
mieux qu’ avant!

Avant, jeratais une fois sur
deux! Maintenant, je rate a tout
coup!

Finalement,
il N’y aqu’une chose que je
sache bien faire : ' est rater!
Si bien que,
S C'était arefaire,
sil falait que je me refasse,
je meraterais de la méme fagon!
Parce que, dans le fond, on ne se
refait pas!
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